Troms fylkeskommune
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PRAKSISATTEST | KERAMIKERFAGET

Arbeidsgiver attesterer med dette at

Navn: Fodselsdato:

har allsidig og relevant praksis i henhold til kompetansemaélene i Laereplan i Vg3

Keramikerfaget.

Arbeidssted (bedriftens navn) Fra dato | Til dato Stillingsprosent
(eller antall timer)

Kompetansemal for Keramikerfaget:

Har jobbet
med
(sett kryss)

planlegge, giennomfgre, vurdere og dokumentere eget arbeid

klargjore leire, begitninger og glasurer ut fra idé og gnsket
sluttprodukt

dreie og avdreie en serie like gjenstander

utforske og lage hanker, tuter og lokk tilpasset designet og i trad
med det gnskede resultatet

utforske og formgi gjenstander med ulike keramiske teknikker og
gjore rede for hvordan ulike teknikker pavirker resultatet

bearbeide og dekorere produkter med ulike overflate- og
dybdeteknikker

utforske egenskapene og bruksomradene til ulike rastoffer og
gjgre rede for hvordan valg pavirker prosessen

utvikle, konkretisere og gjore rede for ideer til produkter med og
uten digitale verktgy

lage skisser og arbeidstegninger og bruke det i eget arbeid

gjore rede for hovedtrekk i keramikerfagets historie og bruke
denne kunnskapen i eget arbeid




Troms fylkeskommune
Romssa fylkkasuohkan
Tromssan fylkinkomuuni

stable keramikkovnen, tilpasse temperaturen og
brenningsforlgpet til forskjellige leirtyper og glasurer og gjore
rede for hvordan ulike valg pavirker en gkonomisk brenning

vurdere og velge materialer og teknikker ut fra bestillinger,
gkonomiske rammer, frister og ressursforvaltning

vurdere etterspgrsel etter keramiske produkter og gjgre rede for
hvordan produksjonen kan tilpasses dette

reflektere over eget miljgavtrykk og gjgre rede for hvordan ulike
valg pavirker en baerekraftig produksjon

presentere kalkyler og enkle budsjetter og beregne pris pa ferdig
produkt

gjgre rede for hvordan stgv og avgasser pavirker arbeidsmiljget,
og folge retningslinjene knyttet til verkstedhygiene, helse, miljo
og sikkerhet

gjore rede for giftige glasurer og ravarer, anvende gjeldende
lovverk knyttet til matsikkerhet og dokumentere bruk av dette i
egne produkter

finne og vurdere informasjon for & analysere faglige spgrsmal og
problemstillinger og bruke kildene pa en méate som lar seg
etterprove

anvende og vedlikeholde maskiner, verktgy og utstyr i henhold til
gieldende regelverk for helse, miljg og sikkerhet

arbeide etter regelverk og avtaler som regulerer arbeidsforholdet,
og gjore rede for arbeidsgiverens og arbeidstakerens plikter og
rettigheter

Sted og dato:

Underskrift og stempel fra arbeidsgiver:



